GASTROGENC iZMIiR GASTRONOMI FESTIVALI VE ASCILIK YARISMA

SARTNAMESI

GASTROGENC iZMiR

YARISMA KONUSU ve
AMACI

Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesinde ogrenim goren
ogrencilerin mutfak sanatlarindaki hiinerlerini gdstererek
yeteneklerini  ortaya  ¢ikarmalart  hedeflenmektedir.
Ogrencilerin mesleki yeterliliklerini, bilgilerini, birikimlerini
gelistirerek meslege bagliliklarinm arttirmak
amaclanmaktadir. Ege mutfaginin zenginligini ortaya
cikarmak ve yeni nesillere yarisma ortami ile aktarilmasi,
stirekliligin saglanmast amaglanmaktadir. Katilimcilardan
beklenen, sadece mevcut yemek tariflerini tekrarlamak degil,
ayni zamanda yeni nesil yemeklerle 6zglin yorumlarini ve
yaraticiliklarini ortaya koymalaridir.

KATILIM KOSULLARI

1-Yarigmaya katilim ticretsizdir.

2-Yarismaya sadece okullarin orgiin egitim goren 6grencileri
katilabilecektir. (Bagimsiz Mesem ve Mesleki Teknik Egitim
blinyesinde  acgillan  Mesem  Ogrencileri  yarigmaya
katilamayacaklardir.) Katilimcilar; Mesleki Teknik Egitim
Ortadgretim Kurumlarinda Okul Miidiiriiniin Baskanliginda
1 danigman 6gretmen ve yarigmaci 6grencilerden olusacaktir.
3-Yarigmaya her kategoride bagvuru yapilabilecektir.
4-Basvurular i¢in “Basvuru Formu” doldurulacaktir.
5-Yarisma Konak Nevvar Salih Isgéren Egitim Kampiisii-5
Turizm Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi’nde yapilacaktir.
6-Yarismaya Izmir ili ve ilcelerinde bulunan okullarda
Yiyecek Igecek Hizmetleri Alani olan tiim okullar en az bir
kategoriden mutlaka yarigmaya katilacaktir ve her
kategoriden yalnizca bir bagvuru yapabileceklerdir. Okul
yonetimi tarafindan 6grenci oldugu onaylanmayan (okuma
hakkini kullanmayanlar dahil) kisiler yarigmaya katilamaz.

YARISMA KURALLARI

I-Yarigma listelerinde ismi olan &grenciler yapacaklar
yemeklerin recetelerini yazim kurallarima uygun olarak
hazirlayarak sunacaklardir. (12 punto, Times New Roman)
2-Yarigsmacilar kullanilacaklar1 arag gereg, her tiirlii
malzemeyi kendileri getireceklerdir. (Tencere, tava, kasik
vb.)

3-Ocak, firin, mikrodalga, tezgah vb. demirbaslar ilgili
mutfak atdlyelerinde bulunacaktir.

4-Restoran Ana Yemek Tabagi kategorisinde sunum ve
tadim tabaklarinda en az bir sos ve bir garnitiir
kullanilmalidir.

5- Ege Zeytinyagli Yemekleri Tabagi yarigma stiresi 40
dakika, Restoran Ana Yemegi Tabag1 60 dakika,

Tath Tabag kategorisinde 40 dakika zaman verilecektir.

6- Tarifler olusturulurken Ege Bolgesi cografi isaretli
iriinlerinden en az bir tane veya Ege bdlgesi yoresel
iiriinlerinden en az bir {iriin kullanilmalidir.
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7-Yarigmacilar bagvuru formlar1 ile birlikte, yapacaklar
yemeklerin  ismini  ve  tariflerini  dosya  olarak
hazirlayacaklardir.

8-Hazirlanan tabaklar 1 sunum tabagi, 1 tadim tabagi olmak
iizere iki tabak seklinde hazirlanacaktir.

9-Yarigmacit  Ogrenciler yarigtigt  alant  temizlemekle
sorumludurlar.

10-Yarismacilar mutfakta yarisirken iSG kurallarma uygun
olarak mutfak alaninda c¢aligmalarini yiiriitecekler ve uygun
mutfak kiyafetlerini giyeceklerdir.

11-Yanismaya katilacak okullar birden fazla kategoride
basvuru yapabileceklerdir.

12-Ogrenciler ~ yarismaya her  kategoriden  basvuru
yapabilecektir. Ayni ogrenci  bagka  kategoride
yarisabilecektir. Yarigsmaya katilacak tiim 6grencilerin
danigman 0gretmeni ayni kisi olacaktir.

13.Dereceye giren okullarin regetelerinin her tiirli telif
hakki, izmir 11 Milli Egitim Miidiirliigiine aittir.

BASVURU SEKLI
Yariysma Dosyasi olusturma

Basvurular https://izmir.meb.gov.tr/kutsis/form/ adresinden
bagvuru formu doldurularak yapilacaktir.
Yarismada teslim edilecek dosya i¢inde bulunmasi gereken
evraklar
Basgvuru formu
Yarisma Veli izin Belgesi -EK 1
Ogrenci Belgesi

e Yarigsmaci fotografi

e Yemek Regeteleri ve varsa hikayeleri
Bagvuru, evraklar1 Izmir il Milli Egitim Miidiirliigii, Mesleki
ve Teknik Egitim Bolimii gorevlilerine imza karsilig1 teslim
edilecektir. Bagvurular yarigma Oncesinde koordinatorler
tarafindan teslim alinacaktir.

YARISMA
SORUMLULARI

Karabaglar Nenehatun Kiz Mesleki ve Teknik Anadolu
Lisesi, Alan Sefi Sema ARSLAN

Konak Nevvar Salih Isgéren Egitim Kampiisii-5 Turizm
Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi, Alan Sefi Seyit Ali
OZCAN

Konak Cumhuriyet Nevvar Salih Isgéren Mesleki ve Teknik
Anadolu Lisesi, Alan Sefi Aysun KARDES

Cigli Borsa Istanbul Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi, Alan
Sefi Jale ARICAN

Konak Alsancak Nevvar Salih Isgéren Turizm Mesleki ve
Teknik Anadolu Lisesi, Atdlye Sefi Ozkan UNLUKOK

ODULLENDIRME

Kategori birincilerine: Altin Madalya, Katilim Belgesi
Kategori ikincilerine: Giimiis Madalya, Katilim Belgesi
Kategori tigiinciilerine: Bronz Madalya, Katilim Belgesi

Tiim kategorilerin toplaminda birinci olan okula EN IYI
LISE 6diilii olarak Birincilik Kupasi verilecektir.

Tiim kategorilerin toplaminda ikinci olan okula ikincilik
Kupas1 verilecektir.

Tiim kategorilerin toplaminda iigiincii olana Ugiinciiliik
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https://izmir.meb.gov.tr/kutsis/form/

Kupas1 verilecektir.

Yarismaya  katillm  saglayan  okullara, = Danigsman
Ogretmenlere ve dgrencilere Katilim Belgesi verilecektir.
Degerlendirme 100 puan iizerinden yapilacaktir.

90 puan ve iizeri altin madalya,

75-89 puan ve lizeri glimiis madalya,

65-74 puan ve lizeri bronz madalya ile ddiillendirilecektir.

Basvuru tarihi:07 /03/2025
Basvuru Bitis Tarihi:17/03/2025

YARISMA TAKVIMI Basvuru Evrak Son Teslim Tarihi: 10/04/2025
Yarigma tarihi:22/04/2025

ODUL TORENI 22/04/2025

YARISMACININ Yarigsmacilar tiim giderleri kendileri karsilayacaklardir.

KATILIM GIDERLERI

ON HAZIRLIGA iZiN On haslama gerektiren etler (kaburga, incik vb),

VERILEN Kurubaklagiller ,

MALZEMELER Marinasyon gerektiren etler marinad edilebilir.

YARISMANIN Umurbey, Sehitler cd.no:126, 35230 Konak/iZMiR

YAPILACAGI OKUL Konak Nevvar Salih isgéren Egitim Kampiisii-5 Turizm

ADRESI/TELEFON Mesleki ve Teknik Anadolu Lisesi

NUMARASI 02324650053

SORULARINIZ iCIN: nenehatunmtalyiyecek@gmail.com




ZEYTINYAGLI EGE YEMEKLERI,
RESTORAN ANA YEMEGI,
TATLI
DEGERLENDIRME OLCUTLERI
JURI TARAFINDAN TABAKLAR INCELENIRKEN

MENU UYUMU VE DENGESI 10 PUAN
PISIRME TEKNIGINI DOGRU KULLANMA 10 PUAN
ZAMANLAMA 10 PUAN
HIJYEN VE TEMIZLIiK 10 PUAN
LEZZET 30 PUAN
SUNUM 15 PUAN
INOVASYON 10 PUAN
COGRAFI ISARETLI URUN KULLANIMI 5 PUAN
YORESEL URUN KULLANIMI




EK-1

GASTROGENC iZMiR GASTRONOMI FESTIVALI VE ASCILIK YARISMASI
SOSYAL ETKINLIGI VELI iZIN BELGESI ve TAAHHUTNAME

Izmirde Mesleki ve Teknik Egitim Genel Miidiirliigiince diizenlenen
“GASTROGENC IZMIR Gastronomi Festivali ve Ascilik Yarismas1” sosyal etkinligine
katilmasina ve yarismayla ilgili her tiirlii fotograf, video igeriklerinin tanitim amacli, sosyal
medyada yaymlanmasini, yapilacak yarigma ile ilgili her ne nam altinda olursa olsun herhangi
bir kurum/kisiden herhangi bir talebimizin olmayacagini, tiim yasal sorumlulugun bize ait
olacagini ve tiim tasarruf hakkini izmir Il Milli Egitim Miidiirliigii'ne devrettigimizi kabul ve
beyan ederiz.

iL:
iLCE :

YARISMA KATILACAK OGRENCININ

ADI

SOYADI

OKULU

SINIFI

TELEFON NUMARASI

Tarih :

Veli Ad1 Soyad :

Imza:



